MITTAGSMENUS

MONTAG 1702

Blumenkohlcremesuppe
Zartes Zurcher-Geschnetzeltes
mit Rosti und glasierten Ruebli

DIENSTAG 1802

Sellerie-Apfelcremesuppe

Sautierte Pouletbrust auf Sauce
Hollandaise

serviert mit Ofenkartoffeln und Broccoli

MITTWOCH 1202,

Tomaten-Basilikumcrémesuppe
Zartes Rindsgulasch

mit hausgemachten Spatzli

und geschmortem Rotkohl J

DONNERSTAG 2002

Kurbiscremesuppe
Wildschwein-Hacktatschli mit
Preiselbeeren auf
Kartoffelstampf mit Erbsen

FREITAG 2102

Pernodcremesuppe
Sautiertes Lachsforellenfilet
auf cremigem Safran-Orzo
mit Krautern und Kefen

SAMSTAG 2202

Bouillon mit Fladli

Lasagne al forno mit Ricotta
serviert auf cremiger
Tomatensauce

und dazu Salat vom Buffef



Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen


VEGETARISCHE
MITTAGSMENUS

MONTAG — MITTWOCH

Tagessuppe

Cremiges Pilzragout serviert auf
hausgemachten Laugen-
Serviettenknodel dazu Salat vom
Buffet

DONNERSTAG - SAMSTAG

Tagessuppe

Samiges Kurbisrisotto mif
Kurbiskernen und Butternuss-Piccata
garniert mit Ofenkurbisspalten und
frischen Krautern

WOCHENHIT

Hausgemachte Kasespatzli
mit knusprigen Rostzwiebeln,

20.00 Fr.

Speck und Apfelmus

Portion Y2Portion Menu + Beilagensalat
20.00 Fr. 17.00 Fr. 23.00 Fr.

Lachs stammt aus Aquakulfur Ttalien

Fleisch ohne Deklaration starmmt aus regionaler Schweizer Produktion
Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien wenden Sie sich bifte

an unser Servicepersonal

Suppe
3.50 Fr.

Take Away
- 15%





