
11.00 - 14.00 UhrMITTAGSMENUS
MONTAG

DIENSTAG

SAMSTAG

09.02.

10.02.

Blumenkohlcrèmesuppe
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce
mit Röstikroketten
und Broccoli

Bouillon mit Gemüsestreifen
Sous vide gegarte Lammhuft
auf mediterranem Gemüse 
mit Rosmarinjus und Ofenkartoffeln

Gemüsereis und Salat 

FREITAG

MITTWOCH
Zitronengrassuppe
Bami Goreng
mit Rindfleisch
und Asia Gemüse

Tomatencrèmesuppe mit Gin
Sautiertes Lachsfilet
auf Erbsenrisotto

Geflügelcrèmesuppe
Siedfleisch an Meerrettichsauce
mit Bouillonkartoffeln
und Wurzelgemüse

11.02.

12.02.

13.02.

14.02.

DONNERSTAG
Parmesansuppe
Wiener Kalbsrahmgulasch
mit Kräuterspätzli
und Butterbohnen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Christian Trambetzki
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen



VEGETARISCHE
MITTAGSMENUS

20.00 Fr.

MONTAG – MITTWOCH
Tagessuppe
Cous-Cous Salat mit Feta und frischen 
Kräutern serviert mit gegrillten 
Auberginen und Hummus

DONNERSTAG –SAMSTAG
Tagessuppe
Schupfnudel-Gemüsepfanne 
an leichter Paprikasauce

Portion
20.00 Fr.

½Portion
17.00 Fr.

Suppe
3.50 Fr.

Take Away
- 15%

WOCHENHIT
Schweinsschnitzel an Pariser 
Marinade mit Rotweinjus 
Butternudeln und buntem Gemüse

Fleisch ohne Deklaration stammt aus regionaler Schweizer Produktion. 
Lachs aus Zucht Norwegen. Lamm aus Zucht Neuseeland/Australien
Bei Unverträglichkeiten oder Allergien wenden Sie sich bitte an unser 
Servicepersonal.




