
11.00 - 14.00 UhrMITTAGSMENUS
MONTAG

DIENSTAG

SAMSTAG

16.03.

17.03.

Maisgriesssuppe mit Gemüsewürfel
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff
mit hausgemachten Spätzli 
und gedünsteten Bohnen

Geflügelcrèmesuppe
Zarte Maispoulardenbrust                            
an Sauce Hollandaise
serviert mit neuen Kartoffeln und Zucchini

Gemüsereis und Salat 

FREITAG

MITTWOCH

Kohlrabicrèmesuppe
Dorschfilet im Backteig
serviert mit Kartoffelstampf 
und Erbsen

Bouillon mit Flädli und Kräutern
Blätterteig-Pastetli 
mit Brätkügeli und Pilzen
serviert mit Reis und Gemüsewürfeln

18.03.

19.03.

20.03.

21.03.

Zucchinicrèmesuppe
Schweins-Piccata
auf Peperonicoulis
mit Risotto und gratinierter Tomate

Steinpilzcrèmesuppe
Salsiccia an Balsamicojus
mit Polenta                                
und mediterranem Gemüse

DONNERSTAG

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Christian Trambetzki
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen



VEGETARISCHE
MITTAGSMENUS

20.00 Fr.

MONTAG – MITTWOCH
Tagessuppe
Wirsing Cordon-Bleu mit Bärlauch 
serviert mit knusprigen Pommes frites 

DONNERSTAG –SAMSTAG
Tagessuppe
Rösti mit Brie und Birne überbacken
dazu Salat vom Buffet

Portion
20.00 Fr.

½Portion
17.00 Fr.

Suppe
3.50 Fr.

Take Away
- 15%

WOCHENHIT
Bärlauchbratwurst an Zwiebelsauce 
serviert mit Nudeln und buntem Gemüse

Fleisch ohne Deklaration stammt aus regionaler Schweizer 
Produktion. Dorsch aus Norwegen Zucht. Bei Unverträglichkeiten 
oder Allergien wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.




