MITTAGSMENUS

MONTAG 1603

Maisgriesssuppe mit Gemusewurfel
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff

mit hausgemachten Spatzli /
und gedunsteten Bohnen

DIENSTAG 1/03.

Geflugelcremesuppe

Zarte Maispoulardenbrust 3
an Sauce Hollandaise

serviert mit neuen Kartoffeln und Zucchini

MITTWOCH 1803

Zucchinicremesuppe
Schweins-Piccata
auf Peperonicoulis y
mit Risotto und gratinierter Tomate

DONNERSTAG 1203,

Steinpilzcrémesuppe
Salsiccia an Balsamicojus
mit Polenta

und mediterranem Gemuse

FREITAG 2003

Kohlrabicremesuppe
Dorschfilet im Backteig
serviert mit Kartoffelstampf
und Erbsen

SAMSTAG 2103,

Bouillon mit Fladli und Krautern
Blatterteig-Pastefli

mit Bratkugeli und Pilzen

serviert mit Reis und Gemusewurfeln
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VEGETARISCHE
MITTAGSMENUS

MONTAG - MITTWOCH

Tagessuppe
Wirsing Cordon-Bleu mit Barlauch
serviert mit knusprigen Pommes frites

DONNERSTAG -SAMSTAG

Tagessuppe
Rosti mit Brie und Birne uberbacken
daozu Salat vom Buffet

WOCHENHIT

Barlauchbratwurst an Zwiebelsauce

serviert mit Nudeln und buntem Gemuse 20.00 Fr.
Portion Y2Portion Suppe Take Away
20.00 Fr. 17.00 Fr. 3.50 Fr. - 15%

Fleisch ohne Deklaration stammt aus regionaler Schweizer
Produktion. Dorsch aus Norwegen Zucht. Bei Unvertraglichkeiten
oder Allergien wenden Sie sich bitte an unser Servicepersondl





