MITTAGSMENUS

MONTAG 2505

Gerostete Selleriesuppe
Kalbsbrustschnitte an Zwiebelsauce
mit knusprigen Pommes frites

und Salat vom Buffet

DIENSTAG 26.065.

Paprika-Crémesuppe

Rosa gebratene Lammhuft (N2)
auf Ratatouille

mit Rosmarinkartoffeln

MITTWOCH 2705

Tomatensuppe mit Basilikum
Orechiette an Pestorahmsauce
mit Burrata

und frischem Ruccola

DONNERSTAG 28065,

Brofsuppe mit Gemusewdurfeln
Geschmorter Schweinebauch
auf Rahmwirsing

mit Kartoffelstroh

FREITAG 2905

Fenchelsuppe mit Noilly Prat
Fischragout an Safransauce
im Reisring serviert

mit gedusteten Kefen

SAMSTAG 3000,

Bouillon mit Eierstich
Pariser-Schnitzel an Rotweinjus
mit Nudeln und Peperonistreifen

11.00 - 14.00 Uhr



Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Christian Trambetzki
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen


VEGETARISCHE
MITTAGSMENUS

MONTAG - MITTWOCH

Tagessuppe

Canneloni al padrone an
Tomatensauce mit Bechamel
Uberbacken und Salat vom Buffet

DONNERSTAG -SAMSTAG

Tagessuppe

Knuspriger Flammkuchen mit
Zucchetti und gefrockneten
Tomaten und frischem Ruccola
dazu Salat vom Buffet

WOCHENHIT

Panzanella mit Burrata

Toskanischer Brotsalat mit Tomaten

und Basilikum serviert mit cremiger Burrata
an feinem Balsamicodressing

Portion Y2Portion Suppe
20.00 Fr. 17.00 Fr. 3.50 Fr.

Fleisch ohne Deklaration stammt aus regionaler Schweizer
Produktion. Fisch aus Norwegen und Island Aquakultur. Bei
Unvertraglichkeiten oder Allergien wenden Sie sich bitte an
unser Servicepersonal

Take Away
- 15%

20.00 Fr.





