
11.00 - 14.00 UhrMITTAGSMENUS
MONTAG

DIENSTAG

SAMSTAG

15.06.

16.06.

Rüeblicrèmesuppe
Hausgemachte Lasagne an 
fruchtiger Tomatensauce 
dazu ein Salat vom Buffet

Blumenkohlcrèmesuppe                  
Zartes Pouletragout an Currysauce 
serviert mit fischen Früchten              
und Mandlreis

Gemüsereis und Salat 

FREITAG

MITTWOCH

Zucchetticrèmesuppe mit Kräutern 
Sautiertes Zanderfilet
mit Blattspinat und Salzkartoffeln

Tomatenrèmesuppe
Gebackener Fleischkäse                
mit Senf und Kartoffelsalat
dazu ein Salat vom Buffet

17.06.

18.06.

19.06.

20.06.

Bouillon mit Ei
Hausgemachter Hackbraten an Pilzrahmsauce 
serviert mit Kartoffelstock                                     
und grünen Bohnen

DONNERSTAG
Kartoffel-Lauchsuppe 
Schweinsragout an Kräutersauce 
mit Spiralnudeln und glasierten Rüebli

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Christian Trambetzki
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen



VEGETARISCHE
MITTAGSMENUS

20.00 Fr.

MONTAG – MITTWOCH

Tagessuppe
Vegetarische Lasagne an fruchtiger 
Tomatensauce mit Salat vom Buffet

DONNERSTAG –SAMSTAG
Tagessuppe
Pilzragout im Blätterteigpastetli
serviert mit Erbsen und frischer Minze

Portion
20.00 Fr.

½Portion
17.00 Fr.

Suppe
3.50 Fr.

Take Away
- 15%

WM SPECIAL

Fleisch ohne Deklaration stammt aus regionaler Schweizer 
Produktion. Zander aus Kiemennetzfang, Kasachstan. Bei 
Unverträglichkeiten oder Allergien wenden Sie sich bitte an 
unser Servicepersonal.

SCHWEIZ
Ghacktes mit Hörnli und 
hausgemachtem Apfelmus
dazu ein Salat vom Buffet




