
11.00 - 14.00 UhrMITTAGSMENUS
MONTAG

DIENSTAG

SAMSTAG

22.06.

23.06.

Broccolicrèmesuppe
Hacktätschli mit Joghurtdip
auf feinem Bulgursalat
mit Zitrone und Gemüse

Kräuter-Zitronencrèmesuppe
Siedfleischsalat
an Senfvinaigrette
mit knusprigen Pommes frites

Gemüsereis und Salat 

FREITAG

MITTWOCH

Weissweinsuppe
Pochierte Rotzungenfilets
an Kressesauce                 
mit Röstitalern und Broccoli

Kohlrabicrèmesuppe
Rindsschmorbraten an 
Dörrtomatensauce mit Oliven
auf cremiger Polenta                        
und Sommer-Schmorgemüse

24.06.

25.06.

126.06.

27.06.

Vichysoisse (Kalte Kartoffel-Lauchsuppe)
Sautierte Pouletbrust
auf Fregola Sarda mi Limette
und Peperoni

DONNERSTAG
Linsensuppe mit Curry
Cordon-Bleu mit Weichkäse und 
Rohschinken gefüllt
dazu Kroketten und glasierte Rüebli

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Christian Trambetzki
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen



VEGETARISCHE
MITTAGSMENUS

20.00 Fr.

MONTAG – MITTWOCH

Tagessuppe
Penne an Pesto Rosso                             
mit Feta und Cherrytomaten                    
garniert mit frischem Ruccola

DONNERSTAG –SAMSTAG
Tagessuppe
Gemüse-Quiche mit reichhaltiger 
Salatgarnitur und Sauerrrahmdip

Portion
20.00 Fr.

½Portion
17.00 Fr.

Suppe
3.50 Fr.

Take Away
- 15%

WM SPECIAL

Fleisch ohne Deklaration stammt aus regionaler Schweizer 
Produktion. Rotzungen aus Nordostantlantik Schleppnetze. 
Bei Unverträglichkeiten oder Allergien wenden Sie sich 
bitte an unser Servicepersonal.

Frankreich
Rosa gebratenes Roastbeef kalt 
aufgeschnitten mit Meaux-
Senfmayonnaise und knusprigen 
Pommes frites




