
11.00 - 14.00 UhrMITTAGSMENUS
MONTAG

DIENSTAG

SAMSTAG

21.09.

22.09.

Blumenkohlcrèmesuppe
Schweinsgeschnetzeltes an Biersauce
serviert mit Spiralen
und Erbsli und Rüebli

Bouillon mit Fideli
Grillierter Pouletoberschenkel an roter Currysauce
mit Kokosreis und Asiagemüse

Gemüsereis und Salat 

FREITAG

MITTWOCH

Tomatencrèmesuppe
Im Ofen gegarter Heilbutt an Safransauce
serviert mit Butterreis und Blattspinat

Bouillon mit Flädli
Siedfleisch vom schweizer Black Angus an 
Meerrettichsauce
mit Bouilonkartoffeln und Wurzelgemüse

23.09.

24.09.

25.09.

26.09.

Weissweincrèmesuppe mit frischen Kräutern
Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce
serviert mit Tagliatelle und Ofengemüse

DONNERSTAG
Pastinakencrèmesuppe
Zartes Boeuf Bourgignon
mit hausgemachtem Kartoffelstampf
und gedämpftem Broccoli

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Christian Trambetzki
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen



VEGETARISCHE
MITTAGSMENUS

20.00 Fr.

MONTAG – MITTWOCH

Tagessuppe
Kürbisravioli                                                  
an Ricottacreme gerösteten Kernen 
und Kürbiskernöl und Salat vom Buffet        

DONNERSTAG –SAMSTAG                           
Tagessuppe
Zucchettipiccata an Tomatencoulis 
Weissweinrisotto und Tagesgemüse

Portion
20.00 Fr.

½Portion
17.00 Fr.

Suppe
3.50 Fr.

Take Away
- 15%

WOCHENHIT

Fleisch ohne Deklaration stammt aus regionaler Schweizer 
Produktion. Fisch aus Dänemark Schleppnetze.                              
Bei Unverträglichkeiten oder Allergien wenden Sie sich 
bitte an unser Servicepersonal.

Penne Bolognese
mit Reibkäse und Salat 
vom Buffet




