
11.00 - 14.00 UhrMITTAGSMENUS
MONTAG

DIENSTAG

SAMSTAG

09.11.

10.11.

Selleriecrèmesuppe mit Nussbutter
Paniertes Poulet-Knusperschnitzel
serviert mit knusprigen Pommes-Frites
und Salat vom Buffet

Maiscrèmesuppe
Kalbsfleischvögel an Rosmarinjus
mit Kartoffelstock
und gedünsteten Bohnen

Gemüsereis und Salat 

FREITAG

MITTWOCH

Gemüsecrèmesuppe
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce 
mit knusprigen Röstikroketten
und glasierten Rüebli

11.11.

12.11.

13.11.

14.11.

Bouillon mit Gemüsestreifen
Schweinsgeschnetzeltes an Paprikasauce
mit hausgemachten Kräuterspätzli
und Pastinaken

DONNERSTAG
Lauchcrèmesuppe
Geschmorte Rindskopfbäckli
an Portweinsauce
mit Gersotto und Kürbisgemüse

Fenchelcrèmesuppe mit Safran
Sautiertes Lachsfilet auf Blattspinat
mit Orangen-Hollandaise
und Wildreis

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Christian Trambetzki
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen



VEGETARISCHE
MITTAGSMENUS

20.00 Fr.

MONTAG – MITTWOCH

Tagessuppe
Schupfnudelpfanne an Crèmesauce
mit herbstlichem Gemüse                
und Zwiebelschmelze

DONNERSTAG –SAMSTAG
Tagessuppe
Wirsingstrudel 
auf Sauce Hollandaise 
serviert mit Kratzete

Portion
20.00 Fr.

½Portion
17.00 Fr.

Suppe
3.50 Fr.

Take Away
- 15%

WOCHENHIT

Fleisch ohne Deklaration stammt aus regionaler Schweizer 
Produktion. Lachs aus Aquakultur Färöer. 
Bei Unverträglichkeiten oder Allergien wenden Sie sich 
bitte an unser Servicepersonal.

Schüblig mit Senf auf Sauerkraut     
mit Schnittlauchkartoffeln




