MITTAGSMENUS

MONTAG 0211

Selleriecremesuppe mit Nussbutter
Paniertes Poulet-Knusperschnitzel
serviert mit knusprigen Pommes-Frites /
und Salat vom Buffet

DIENSTAG 1011,

Maiscremesuppe

Kalbsfleischvogel an Rosmarinjus 3
mit Kartoffelstock

und gedunsteten Bohnen

MITTWOCH 1111,

Bouillon mit Gemusestreifen
Schweinsgeschnetzeltes an Paprikasauce
mit hausgemachten Krauterspatzli y
und Pastinaken

DONNERSTAG 1211

Lauchcrémesuppe
Geschmorte Rindskopfbackli
an Portweinsauce

mit Gersotto und Kurbisgemuse

FREITAG 131l

Fenchelcrémesuppe mit Safran
Sautiertes Lachsfilet auf Blattspinat
mit Orangen-Hollandaise

und Wildreis
SAMSTAG 1411
Gemusecremesuppe

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce
mit knusprigen Rostikroketten
und glasierten Ruebli


Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Christian Trambetzki
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen


VEGETARISCHE
MITTAGSMENUS

MONTAG - MITTWOCH

Tagessuppe

Schupfnudelpfanne an Cremesauce
mit herbstlichem Gemuse

und Zwiebelschmelze

DONNERSTAG -SAMSTAG

Tagessuppe
Wirsingstrudel

auf Sauce Hollandaise
serviert mit Kratzete

WOCHENHIT

Schublig mit Senf auf Sauerkraut
mit Schnittlauchkartoffeln

Portion Y2Portion Suppe Take Away
20.00 Fr. 17.00 Fr. 3.50 Fr. - 15%

Fleisch ohne Deklaration stammt aus regionaler Schweizer
Produktion. Lachs aus Aquakultur Faroer

Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien wenden Sie sich
bitte an unser Servicepersonal

20.00 Fr.





